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Trencin, 22. marec 2017
Trenciansky pivny somelier uz piaty rok inSpiruje Studentov hotelovych $kél. V sut'azi
opat’ bodovali aj ziaci host'ujucej Skoly.

Pod TrenCianskym hradom sa tento rok opét’ v ramci medzinarodnej sutaze TrencCiansky
pivny somelier stretli Studenti aZz deviatich hotelovych skél aby v spojeni s pivom predviedli
Svoje gastronomické zrucnosti.

V poradi piaty ro¢nik sa konal dnes uZ tradiCne v priestoroch Gastrocentra pod Brezinou pod
zastitou SOS obchodu a sluzieb v Trengine, ktora patri pod zriadovatelski pdsobnost
TrencCianskeho samospravneho kraja (TSK). Hlavnou organizatorkou sutaze je Janka
Svanéarova. ,Hlavnym zémerom sutaZe je predovsetkym $tudenta indpirovat k vy$Sej drovni
poskytovanych sluzieb aj takej komodity, akou je pivo, a zaroven obohatit ich odborné
znalosti,“ vysvetlila.

Na podujati sa okrem hostujucej Skoly z Trencina predstavilo celkovo devat’ $kél zo Zlina,
Prerova, Puchova, Trnavy, Nového Mesta nad Vahom, Starej Turej, PieStan, Kezmarku a
Novych Zamkov. Podla slov hlavnej organizatorky je vedomostny test prvou sutaznou
kategoriou, ktoru sutaziaci absolvuju, pretoze vSetky zruCnosti vychadzaju z teoretickych
vedomosti. Test sa tykal samotnych surovin, z ktorych sa pivo vyraba, postupov jeho varenia
Ci znalosti pivovarov.

Spolu jedenast’ ¢asnikov si zmeralo sily v mieSani napojov a priprave kreativnych variacii
réznych chuti, voni i farieb. Druhé kolo tejto discipliny sa konalo v éapovani rezaného piva,
ktoré je pre Slovensko stale tradiciou. Posudzovala sa kvalita peny, presnost v porovnani
s ryskou a nasledné servirovanie.

Celkovo dvanast adeptov tiez sutazilo v kategérii kuchar, ktoré bola len pred dvoma rokmi
doplnend ako sucCast sutaZe, nakolko sami kuchari upozornili na trend parovania jedla
s pivom. Samotné varenie jedla prebiehalo na baze piva a nasledného péarovania resp.
,Snubenia“ s portféliom dostupného piva.

Vedtca odboru $kolstva a kultiry Uradu TSK Daniela Hiléikova privitala aktivitu strednych
Skol pri organizovani sutazi zrucnosti: ,Sutaze, akou je TrenCiansky pivny somelier,
zatraktiviuju dotknuté remesla a motivuju Ziakov dokazat’ nieco viac a pracovat' nad ramec
povinneho uciva. Takito Ziaci sa spravidla rychlejSie zaraduju do pracovného procesu a st
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uznavani vo svojom odbore Ci remesle.“ Na zaver podujatia tiez organizatorka vyzdvihla
ulohu a pridanu hodnotu malych pivovarov, ktoré ponukaju Siroku Skalu kvalitnych piv v
porovnani s velkymi pivovarmi, ktoré sa viac orientuju na mnozstvo a len jeden typ piva.

Sutaz TrenCiansky pivny somelier vznikla pévodne ako sucast prace Stredoskolskej odbornej
ginnosti (SOC) pred piatimi rokmi a uz tradiéne prilakala velky pocet $kél a zaujemcov zo
Slovenska i Ceskej republiky. Po vyhlaseni sutaznych vysledkov medzi vitazmi figurovali i
dvaja Ziaci zo $kol v nasom kraji.

Kateqgoria ¢asnik:

1.migsto: Szab6 Miroslav, Nové Zamky
2. miesto: Beckertova Terézia, Trencin

3. miesto: Hrabica Jakub, Zlin

Kateqoria kuchar:

1.miesto: Rapantova Natalie, Trencin
2. miesto: Mik Zdenék, Prerov
3. miesto: Wakilova Daniela, PieStany

Pre viac informacii kontaktujte: Mgr. Adam Jando, odd. komunikacie a medzinarodnych vztahov TSK,
adam.jando@tsk.sk, tel. +421/ 32/ 65 55 908
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